



Menu

	 	 « Le Bonnet aux 

prêtres »


	 	 	 	 44�

	 	 	 « Le bonnet comme on l’appelle dans le village a toujours 

été un tout premier choix pour les paysans locaux. Les Languillat et 
les Coutant y exploitent de forts jolies parcelles. On y cultive la 

betterave, le blé, ou encore la pomme de terre. Le sol 	 y est léger 
comme une plume. Il faut y cultiver des plantes à racines disait 

Hubert Languillat. Vous trouverez cet endroit en empruntant la route 
de Saint Remy, regardez bien sur votre gauche, Eloi y est peut être 

dans son tracteur… ».


Entrées au choix 


Trilogie d’artichaut en feuilleté, crème de fêta 

 pickles de moutarde


Foccacia, olive Kalamata et noix de saint Jacques

 gratinées au taleggio  jeunes pousses


Plats au choix

Onglet sauce marchand de vin et frites maison


Poisson du jour, velouté dubarry et légumes glacés


Desserts au choix

Baba à la prunelle de Troyes


Panna cotta vanille et brisures de 

marrons glacés


Pavlova et citron 3D


Assiette de fromages


